
小分けにする すぐに冷やす 冷蔵庫へ
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夏場の食中毒を防ぐために

食中毒を起こす細菌たちにとって

快適な温度と湿度がそろうこの季節。

食品を長い時間置きっぱなしにすると

彼らの絶好の餌食に…！

ウ エ ル シ ュ 菌

食中毒について

明
日
も
食
べ
る
？

じ
ゃ
、
冷
蔵
庫
入
れ
よ
。

⚫ 完成した食品は、できるだけすぐに食べきりましょう。

⚫ 食品を保管するときは、冷蔵庫（または冷凍庫）にしまいましょう。
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コバトン食の安心情報
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