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久喜市立学校給食センター

使用日 詳細献立表記載名

A：7/8（金）
B：7/19（火）
C：7/1（金）

さば切り身（50g/60g）

A：7/1（金）
B：7/6（水）
C：7/8（金）

とびうおフライ（40g/50g）

A：7/4（月）
B：7/1（金）
C：7/12（火）

さんまの生姜煮（40g/50g）

A：7/12（火）
B：7/14（木）
C：7/13（水）

豆腐カツ（50g/60g）

A：7/7（木）
B：7/5（火）
C：7/4（月）

星型コロッケ（50g/60g）

A：7/14（木）
B：7/13（水）
C：7/19（火）

ねぎ塩まんじゅう（25g）

全コース：7/20（水） ホキフリッター（20g）

A：7/7（木）
B：7/5（火）
C：7/4（月）

星麩

A：7/7（木）
B：7/5（火）
C：7/4（月）

そうめん

A：7/1（金）
B：7/6（水）
C：7/8（金）

　湯葉（冷凍）

A：7/7（木）
B：7/5（火）
C：7/4（月）

七夕ゼリー

大豆

さんま、砂糖、醤油、みりん、じゃがいも澱粉、生姜、食塩、水

小麦粉、食塩

長ねぎ、豚肉、キャベツ、豚脂、ニラ、塩こうじ、にんにく、生姜、砂糖、食塩、酵母エキス、胡椒、小麦粉、こんにゃく粉、大豆粉末、小麦澱粉、粉末状小麦たん白、水

小麦粉、小麦たん白、酸化防止剤（ビタミンE）

夏みかん果汁（還元）、水あめ、果糖ぶどう糖液糖、ぶどう糖、デキストリン、砂糖、果糖、豆乳加工食品、メロン果汁（還元）、寒天、水、ゲル化剤、乳酸カルシウム、
酸味料、香料、加工澱粉、着色料、クエン酸鉄ナトリウム、乳化剤、ビタミンC、ｐH調整剤、セルロース、塩化マグネシウム

じゃがいも、豚肉、玉ねぎ、砂糖、発酵調味料、醤油、食塩、マーガリン、胡椒、パン粉、小麦粉、とうもろこし澱粉、植物性たん白（大豆）、植物油脂（なたね油）、水

原材料一覧表（令和４年７月）

原材料名

豆腐、玉ねぎ、にんじん、魚肉すり身（すけそうだら、いとよりだい）、植物油脂、おから、粉末状大豆たん白、砂糖、食塩、酵母エキス、発酵調味料、香辛料、パン粉、
小麦粉、澱粉、加工澱粉、トレハロース、増粘多糖類、クエン酸鉄、水

大西洋さば、食塩

ホキ、小麦粉、コーンフラワー、コーングリッツ、米粉、食塩、パーム油、加工澱粉、アミノ酸、膨張剤、水

とびうお、パン粉、小麦粉、とうもろこし澱粉、植物性たん白（大豆）、植物油脂（なたね油）、食塩、胡椒、水


